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COLLECTION DE BUCHES

2025

Allergénes : gluten, lactose, ceufs, fruits a coque

ORNOIR
33,50 €
Entre ombre et lumiére, la banane sembrase de vanille et de réglisse. Une harmonie suave et envoGtante, a la fois
tendre et raffinée. Un parfum dailleurs, chaud et réconfortant.

sourFLE DHIVER (@)
3350 €
Poires fondantes, miel doux et biscuit moelleux s'accordent dans une mousse de fromage blanc, légére comme un
nuage. Quelques éclats de granola viennent éveiller le tout. Une bache fraiche, équilibrée et pleine de douceur.

ECLAT D'ORIENT @
3350 €
Sous une lumiére dorée, la mangue et l'orange se mélent a la douceur ambrée du chocolat blond et au parfum
délicat du safran. Un voyage ensoleillé aux accents d'Orient, tout en rondeur et en finesse.

Quand le chocolat se fait velours, la clémentine vient y déposer sa lumiére. Gourmandise d'un praliné aux
amandes torréfiées. Une union délicate, douce comme un rayon d'hiver.

Lintensité du chocolat noir s'illumine d'une touche de passion et d'un souffle de caramel de tonka. Un cceur de
riz au lait vient adoucir I'ensemble, pour une harmonie profonde entre force et douceur.

Nous travaillons exclusivement avec de la vanille Bio de Madagascar, et Tahiti, chocolat grand cru origine
St Domingue et Pérou, noisettes du Piémont. Afin de réunir les meilleures conditions de fabrication, nos biches
seront disponibles dans des quantités limitées. Les photos des biches, leur composition ainsi que la liste des
allergenes seront disponibles sur notre site.
www.alexismairet.com
Dates de retrait : mercredi 24 décembre 2025 entre Sh00 et 15h00.




